
M I L L E P A S S I
G R A P P A

D I  B O L G H E R I

ZONA DI PRODUZIONE
La Grappa Mil lepass i  è  ot tenuta
dal le  v inacce  di  uve  provenient i  dai  
v ignet i  d i  Donna Ol impia 1898 s i ta  
in Bolgheri  (LI) ,  post i  sul la  fascia  
cos t iera  del  Mare  Tirreno,  adagiat i  
su un terreno sabbioso l imoso,  
formatosi  in  ambiente  cont inentale ,  
eol ico,  col luviale  di  esondazione.

VITIGNO
Cabernet  Sauvignon
Pet i t  Verdot-Merlot .

DISTILLAZIONE
Ottenuta da v inacce  se lezionate ,  
confer i te  f reschiss ime in dis t i l ler ia  
e  subi to  dis t i l la te  nel  per iodo
del la  vendemmia.
La dis t i l lazione avviene con 
apparecchio discont inuo a 
bagnomaria,  che permette  di  
cogl iere  le  diverse  e  spiccat i ss ime 
carat ter i s t iche del la  mater ia  pr ima 
ut i l izzata .

AFFINAMENTO IN LEGNO
La grappa è lasciata riposare 3 anni

in piccoli  fusti  di  rovere util izzati  
precedentemente per  i l  Bolgheri  

Superiore “Millepassi”.

CARATTERISTICHE SENSORIALI
Grappa austera,  ricca di corpo, 

giustamente alcolica,  ricca di profumi 
ed esteri  acquisit i  con l’affinamento;

dal legno ha assorbito un lieve colore
ed una nota tostata che ne amplifica

il  “bouquet”.  È grappa di alto
spessore ed armoniosa.

GRADO ALCOLICO
42% vol.

ORIGINE DEL NOME
Millepassi :  i l  nome trae origine da 

“millium”, misura it ineraria romana, 
corrispondente a mille passi  (m 1.480), 

ed era stata attribuita al podere,
perché veniva attraversato da

un’antica strada romana.


