
Distribuito da 

EHRENHAUSEN
MUSCHELKALK Sauvignon Blanc

Ortswein

Composizione del terreno: calcareo
Vitigno: Sauvignon Blanc
Vinificazione e affinamento:
La maturazione avviene in seguito ad una fermentazione 
naturale della durata di 12 mesi con permanenza sulle fecce in 
botti grandi di rovere e vasche in acciaio INOX; messo in 
bottiglia non filtrato. Messo in bottiglia non filtrato.
DATI ANALITICI
• Alcool 12,5 % Vol.
• Residuo zuccherino: 1,2 g/l 
• Acidità totale: 6,2 g/l 

CARATTERISTICHE SENSORIALI
I vigneti di Ehrenhausen sono caratterizzati da un fertile 
terreno calcareo e minerale…….questo Sauvignon Blanc
bilanciato ed elegante presenta delicate note di limone e 
richiama in maniera decisa le caratteristiche del luogo di 
origine 


