SUDTIROL - ALTO ADIGE

D.O.C.

BLAUBURGUNDER

PINOT NERO

Produktionszone

Der Blauburgunder oder Pinot Noir hat
seit mehr als hundert Jahren seine zweite
Heimat in Stdtirol gefunden. Aus diesen
Weingirten, die sich an warmen und
luftigen Hanganlagen zwischen 500-750
Metern t.d.M. von Ritten erstrecken,
stammt dieser typische Sudtiroler
Blauburgunder, gut strukturiert

und elegant.

Rebsorten

Blauburgunder 100%.

Hektarertrag
Zirka 8.000 kg Trauben.

Ausbeute in Wein
Zirka 70%, entsprechend
56 hl pro Hektar.

Weinlese

Die Handernte findet im September statt.
Die Trauben werden gepfliickt und nach
sorgfiltiger Auswahl der Beeren sofort in
Kisten gegeben und in den

Weinkeller gebracht.

Weinbereitung und Ausbau
Die Alkoholgirung wickelt sich in

Edelstahltanks unter kontrollierter SUDTIROL - ALTO ADIGE
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Temperatur ab, um eine lange BLAUBURGUNDER - PINOT NERO

Beriihrungszeit der Maische mit den
Beerenhiuten zu gewihrleisten. Gleich
nach der alkoholischen Fermentation
erfolgt im Oktober die Malolaktik oder
der Milchsiureabbau. Zur Reifung kommt
der Wein fiir eine kurze Zeit in
Barriquefdssern aus franzésischen Eichen.
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Verkostungsnotizen

Die Farbe ist ein kriftiges Rubinrot.

In der Nase verbreitet er sich ein voller und
kriftiger, fruchtig- blumiger Duft nach
Kirschen, Himbeeren, Plaumen und
Veilchen, verbunden mit leichten
Aroma-Hinweisen aus Lakritz und
Gewiirzen. Der Geschmack ist fruchtig,
samtig, gerbstofthaltig.

WINZERBERG

www.winzerberg.it




