Chassagne-Montrachet

AOC Premier Cru

VITIGNO

Chardonnay 100%

ZONA DI
PRODUZIONE

Il villaggio era originariamente
chiamato solo Puligny fino al
1879, quando fu aggiunta la
sezione Montrachet in omaggio
all'iconico Grand Cru Le
Montrachet. Il terroir
conferisce ai vini di Puligny-
Montrachet una delicata
differenza rispetto ai vini dei
vicini Chassagne-Montrachet e
Meursault. Questo vino nasce
dal climat Les Reuchaux, con
esposizione sud-est e terreni
argillosi calcarei, situato vicino
al confine con la
denominazione Meursault, con
viti piantate nel 1965.
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1"* CRU MORGEOT

Appellution Chassagne-Montrachet 11 Cru Contrilée
LEs PETITS CLOS
Vieilles Vignes

GRAND VIN DE BOURGOGNE

VINIFICAZIONE E
AFFINAMENTO

Il vino svolge la
fermentazione alcolica in
barrique per una durata di 2
mesi. I bitonnage vengono
gestiti in maniera differente
in base alle condizioni del
vino ogni anno. Il vino é poi
affinato per 14 mesi, 12 mesi
in barriques sui lieviti senza
travasi e poi 2 mesi in vasca.
L'estrazione é stata delicata e
misurata per enfatizzare il
frutto.

CARATTERISTICHE
SENSORIALI

Il vino é ben equilibrato, con
una notevole complessita
aromatica e uno stile
distintamente elegante. E
sofisticato, fine,
perfettamente armonioso e
vibrante. Ha una deliziosa
gamma di aromi di frutta a
nocciolo giallo. E solare,
maturo, succoso e salato, con
una piacevole morbidezza
che ricorda il miele. La
struttura e fresca e carnosa,
il finale é persistente, con
una significativa intensita
minerale del terroir.



