DONNA OLIMPIA 1898

BOLGHERI

Denominacion de Origen Controlada

ROSSO

VINIFICACION Y CRIANZA

La fermentacion alcohdlica se realiza
en cubas de acero inoxidable a
temperatura controlada, favoreciendo
el contacto prolongado del mosto con
los hollejos. La fermentacion
maloldctica se realiza inmediatamente
después de la fermentacién alcohélica.
La crianza es de 12-14 meses en
barricas de roble francés (50% nuevas,
50% de un afio) y 6 meses en botella.

ZONA DE PRODUCCION

Donna Olimpia 1898 se obtiene de uvas
de los vifiedos de Donna Olimpia 1898
situados en Bolgheri (LI), que se
encuentran en la costa del mar
Tirreno, en suelo franco arenoso
formado en entorno continental,

con impacto eolico y

desbordamientos coluviales.

VIDUNO
Cabernet Sauvignon - Merlot - Petit
Verdot - Cabernet Franc CARACTERISTICAS SENSORIALES
Intenso color rub{ granate con matices
violaceos evidentes; olor neto y ancho,
con notas de frutos rojos, pimienta,
_ chocolate y regaliz. Sabor muy
RENDIMIENTO DE UVA EN VINO s § armonico y de buena estructura
Cerca del 70%, con un rendimiento D 0 N N A 0 L l M:P con un final muy largo y agradable
de 60 hectolitros por hectdrea. o con notas de mermelada.

COSECHA L : ORIGEN DEL NOMBRE
La cosecha es en septiembre y ' : El nombre de Donna Olimpia 1898
octubre cuando la uva estd es en honor de Olimpia Alliata
completamente madura. Signora di Biserno y esposa de
Las uvas son seleccionadas Gherardo della Gherardesca, quien
en el vifiedo, para ser transportadas bautiz6 la finca en el ano 1898
directamente a la bodega de con motivo del 25 aniversario
vinificacion. de su matrimonio.

PRODUCCION POR HECTAREA
En promedio 8.000 kg de uva.
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