DONNA OLIMPIA 1898

BOLGHERI BIANCO

Denominazione di Origine Controllata

PRODUKTIONSZONE

Donna Olimpia wird aus gutseigenen
Trauben der Weinberge von Donna
Olimpia 1898 gewonnen. Die Rebberge
liegen in Bolgheri (Livorno) in
unmittelbarer Ndhe der Tyrrenischen
Kiiste. Kontinentale
Uberschwemmungsepisoden haben den
Boden mit sandig lehmigen
Ablagerungen angereichert.

Most dekantiert wurde, erfolgte die
alkoholische Girung in
Edelstahltanks und unter
kontrollierter Temperatur.

Nach dem Abstechen

lagert der Wein auf den Hefen fiir
14 Monate in grossen Bottichen und
untergeht hiufige Battonages.

Dies verleiht dem Wein

eine unglaubliche

Geschmeidigkeit und Langlebigkeit.
Vor der Flaschenabfiillung findet eine
Kaltstabilisation statt.

REBSORTEN

Vermentino — Viognier

Petit Manseng
VERKOSTUNGSNOTIZEN
Strohgelb mit leuchtenden, brillanten
Reflexen mittlerer Intensitit. Prizise,
saubere, mineralische Duftnoten, Zitrus,
weisse Bliiten, Bonbons und Honig.
Der Gaumen ist voll und schmackhaft,
mit lang anhaltenden und angenehmen
Nachgeschmack.

HEKTARERTRAG
Circa 8.000 kg Trauben

AUSBEUTE IN WEIN
Circa 70%, entsprechend
56 hl pro Hektar.

WEINLESE

Die Ernte findet im September statt. Die
Trauben werden bei optimaler Reife
gepfliickt und, nach sorgfiltiger
Auswahl der Beeren, in den Weinkeller
gebracht.

NAMENSURSPRUNG

Dieses einzigartige Landgut an der
toskanischen Kiiste, wurde im Jahre 1898
zu Ehren von Olimpia Alliata, Prinzessin
von Biserno und Gemahlin von Gherardo
della Gherardesca, an deren 25stem
Hochzeitstag, auf den Namen Donna
Olimpia 1898 umbenannt.

WEINBEREITUNG UND AUSBAU
Nachdem die Trauben gepresst und der
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