Gemwurztraminer Grand Cru WUltenberg de BVergheim
APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
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AFEINAMENTO

La fermentazione alcolica
avviene esclusivamente in
grandi botti di legno, tutte
centenarie, che permettono una
maturazione lenta e controllata
del vino, favorendo il
mantenimento della complessita
e delle sfumature aromatiche.
('affinamento dura almeno
cingue anni in bottiglia, periodo
durante il quale il vino
acquisisce struttura, eleganza e
una longevita significativa.
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PRODUZIONE

Questo vino e prodotto da uve
Riesling al 180% provenienti dal
prestigioso Grand Cru Rltenbery
di Bergheim. Il terreno e
argilloso e calcareo e le viti
sono molto veecchie, trai 30 e 50
anni. Orgoglio dei viticoltori ai
Bergheim, I'Rltenberg ¢ rinomato
per i suoi vini pregiati gia dalla
fine del 13° secolo.

CARATTERIGTICHE
SENGORIAL

llel bicchiere il colore e giallo
oro intenso. Rl naso si
percepiscono profumi
complessi di curcuma,
zafferano, pepe bianco, litchi e
semi di cumino. A1 palato
emerge una doleezza
avvolgente accompagnata da
note agrumate di arancia i
Siviglia e Rumquat, con un
finale lungo, elegante e
raffinato, che esalta l'unicita
di questo Gewurziraminer
Grand Cru. Uino certificato
biologico.



