KIEDRICH KLOSTERBERG ¢ )

RIESLING TROCKEN
VDP.ERSTE LAGE

| VORERSTE LAGE |

VITIGNO
Riesling 100%

ZONA DI PRODUZIONE

Il vigneto Klosterberg confina con il Kiedrich
Turmberg e il Kiedrich Grafenberg e rappresenta
il terzo vigneto Berg di Kiedrich. Il nome
Klosterberg deriva dall'antico sentiero, noto
come Klosterweg, che attraversa i vigneti,
collegando Kloster Eberbach a Kiedrich. Il
terreno sulle terrazze esposte a sud-ovest
composto da rocce del Devoniano (ardesia
colorata) e del Pre-Devoniano (fillite e gneiss),
intervallate da loess ghiaioso.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

L'uva raccolta a mano viene diraspata e pigiata
per estrarre il mosto. La pressatura delicata
viene condotta con attenzione e scrupolosita per
ridurre al minimo l'estrazione di tannini e
composti fenolici. La fermentazione avviene in
serbatoi di acciaio inossidabile fino a
completamento esaurimento degli zuccheri. Il
Riesling Trocken ¢ affinato sui suoi lieviti per
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Riesling secco e complesso con notevole eleganza % RIESLING %;*t;
e mineralita, plasmato dai terreni rocciosi e ;‘ TROCKEN "

friabili del celebre vigneto Klosterberg.
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