
Le Vallon Sancerre Blanc
AOC Sancerre

    Zona di produzione

    Vi t igno
Sauvignon 100%

Questo vino proviene da un singolo vigneto di quasi 3
ettari denominato Le Vallon. L'età media delle viti,
piantate è di 25 anni. Il suolo è prevalentemente
calcareo, composto da caillottes, il calcare duro tipico
della regione di Sancerre, e da Terres Blanches.

    Vinif icazione e aff inamento
La vendemmia delle uve a piena maturazione avviene
manualmente, dopo un’attenta cernita in campo. Dopo
una pressatura soffice, la fermentazione è in tini di
acciaio inox a temperatura controllata per circa venti
giorni. Il vino viene affinato in vasche di acciaio per 10
mesi sui suoi lieviti per conferirgli rotondità e finezza,
prima di essere imbottigliato.

    Carat teris t iche sensoriali
Questo vino intensamente aromatico presenta
profumi di agrumi e pesche bianche. Al palato, Le
Vallon è corposo, ricco e franco, con note minerali e
una buona lunghezza.


