
Aoc Morey-Saint-Denis
Villages  |  Pinot Noir

Pinot Noir  100%

Le uve che compongono
questo vino sono coltivate
in 5  appezzamenti ,  Les
Crais ,  Les Bras,  Les
Cognées,  Clos des Ormes e
Clos Solon,  situati  al la  base
della  coll ina a  240 metri  sul
l ivello del  mare.  I l  terreno
argil loso presenta sparsi
affioramenti  rocciosi  e  la
superficie  totale di  questi
vigneti  è  di  1 ,81  ettari .

      V I T I G N O

   Z O N A  D I  
   P R O D U Z I O N E     

     V I N I F I C A Z I O N E  E  
     A F F I N A M E N T O

Le uve dopo essere state
raccolte e  selezionate a
mano nella  tenuta vengono
sottoposte a  una
macerazione a  freddo per 3-
5 giorni  prima della
fermentazione.  La
fermentazione alcolica dura
4-5 giorni  durante i l  quale i l
mosto si  trasforma in vino
grazie al l 'uti l izzo di  l ieviti
autoctoni .   Dopo la
pressatura,  i l  vino viene
travasato in barriques di
rovere da 228 l itri ,  di  cui  i l
25% nuove.  La
fermentazione malolattica
viene completata in modo
tradizionale con batteri
autoctoni .  L’aff inamento
dura 18 mesi  sempre in
barriques,  durante i l  quale
vengono effettuati  i  travasi
per el iminare le  fecce.  I l
vino viene poi  imbottigliato
in azienda,  non fi ltrato.

M o r e y - S a i n t - D e n i s

     C A R A T T E R I S T I C H E
     S E N S O R I A L I  

Questo vino ha un colore
rosso intenso e  un bouquet
piuttosto complesso.
All ' inizio dominano gli
aromi fruttati ,  seguiti  da
note boisé con i l  passare
degli  anni .  Questo vino di
Morey-St-Denis è  un vino
molto equil ibrato.


