
PORTO�DONA�ANTÓNIA

Denominação �de �Or igem�Contro lada

VITIGNO

Tinta �Amare la , �T inta �Barroca , �T inta �Cão ,
T inta �Ror iz , �Tour iga �Franca , �Tour iga
Nac ional .

PRODUZIONE�

Le �uve , � se lez ionate �e � racco l te �a �mano,
vengono�dolcemente �pressante �e �v in i f i cate
secondo� i l � t rad iz ionale �metodo�Porto .
L ’ intero �processo �avv iene � sotto � s t ret to
contro l lo �de l la � temperatura �e �de l la �dens i tà
v ino , �per � scegl iere � i l �momento � idea le �per
l ’aggiunta �d i �a l cool �d i �v ino , � fondamenta le
per �ar restare � la � fermentaz ione �e �mantenere
la �dolcezza �natura le �de l �Porto .

AFFINAMENTO

I � v in i � se lez ionat i �per � i l �Dona �Antónia
Reserva �Tawny� r imangono�ne l la � reg ione
Douro �dopo� la �vendemmia �e �vengono
portat i �a �V .N . �Ga ia � la �pr imavera � success iva ,
dove � in iz ieranno� i l �per iodo�d i �af f inamento
in �bott i �d i � rovere . � La �misce la � f ina le �è
composta �da �v in i �d i �d iverse �età �e
provenienza �per �ot tenere �una �coerenza �d i
s t i le �e �qual i tà � t ip ic i �d i �Porto �Ferre i ra �Dona
Antónia �Reserve . � I � v in i � se lez ionat i �d i � so l i to
var iano� t ra � i �4 �e i �12 �anni �d i �e tà ,
raggiungendo�un’età �media �d i � c i r ca �7 �anni .

CARATTERISTICHE�SENSORIALI

Bel � co lore � rosso , � con � intense � s fumature �che
r imandano�a l la � lenta �maturaz ione � in � legno .
I l �profumo�è � intenso �e � r i cco �con �sentor i �d i
f rutta �molto �matura � (prugna �e �a lb icocca)
uni te �a �note � f lorea l i . � Le �note � spez iate � s i
abbinano�a � cenni �d i �nocc io la �der ivant i
da l l ’evoluz ione � in � legno�d i � rovere . � In �bocca
è �un �v ino �corposo �e � r i cco �a l �gusto , �molto
ben�equi l ibrato .

Tawny �Reserva


