
PORTO DON ANTÓNIA 
30 YEARS OLD TAWNY

VITIGNO

Tinta  Barroca ,  T inta  Ror iz ,  Tour iga  Franca ,
Tour iga  Nac ional .

VINIFICAZIONE

Dopo la  d i raspatura  e  la  p ig iatura ,  i  most i
vengono pompat i  in  t in i  d i  acc ia io  inox  per
la  fermentaz ione  a lco l i ca .  Durante  questa
fase  avv iene  una  maceraz ione  soff i ce  a
temperatura  contro l lata  per  est rarre  i
compost i  present i  ne l le  bucce .  L 'equi l ibr io
e  l 'a rmonia ,  cos ì  come la  s t ruttura ,  sono
ottenut i  t ramite  la  se lez ione  de l le  uve  e  la
sce l ta  de l  momento  in  cu i  fermare  la
fermentaz ione ,  con  l 'aggiunta  d i  acquavi te
d'uva .  I  v in i  for t i f i cat i  sono invecchiat i
ne l le  cant ine ,  a  V i la  Nova  de  Gaia ,  in  bott i
d i  rovere  da  c i rca  640  l i t r i .  Durante  questo
per iodo ,  sono spesso  soggett i  a  t ravas i ,
ana l i s i  e  degustaz ioni ,  che  permettono d i
segui rne  l 'evoluz ione .  I l  tag l io  f ina le  è
so l i tamente  ottenuto  ut i l i zzando v in i  d i  e tà
compresa  t ra  i  25  e  i  40  anni ,  a l  f ine  d i
ottenere  un'età  media  d i  30  anni ,  la  qual i tà
e  lo  s t i le  Ferre i ra .  Pronto  da  bere ,  non t rae
benef ic io  da  un  pro lungato  invecchiamento
in  bott ig l ia ,  anche  se  questo  s i curamente
non lo  danneggia .  Non necess i ta  d i
decantaz ione .  

CARATTERISTICHE SENSORIALI

I l  co lore  d i  questo  Porto  Tawny 30  è  dorato
br i l lante ,  con  s fumature  aranc iate .  A l  naso
è  intenso  e  d i  ecce l lente  compless i tà ,  mette
in  ev idenza  le  note  d i  spez ie  come pepe ,
zenzero  e  noce  moscata ,  cera  ba lsamica  e
scato la  d i  tabacco ,  ha  inol t re  leggere  note
di  f rutta  rossa  matura  ed  anice .  Ott imo
volume in  bocca ,  con  un'ac id i tà  v ibrante ,
molte  spez ie  ed  in  part i co lare  pepe ,
confettura ,  con  un  f ina le  est remamente
elegante  e  lunghiss imo.  Va  serv i to  t ra  i  12  e
i  14°C .

Denominação  de  Or igem Contro lada


