
PORTO LATE BOTTLED VINTAGE
Denominação  de  Or igem Contro lada

VITIGNO

Tour iga  Franca ,  Tour iga  Nac ional ,  T inta
Ror iz ,  T inta  Barroca ,  T into  Cão .

PRODUZIONE

Le  uve ,  co l te  a  mano a  l ive l lo  ot t imale  d i
maturaz ione  da l le  parce l le  d i  Quintas  do
Porto  e  Caêdo ,  vengono v in i f i cate  ne l la
cant ina  d i  Quinta  do  Se ixo ,  in  l inea  con  la
p iù  t radiz ionale  modal i tà  per  i l  Porto .  La
fermentaz ione  avv iene  in  lagare  d i  grani to
a  temperatura  contro l lata  e  v iene  interrotta
con l ’aggiunta  d i  a l co l  d ’uva .  S i  confer i sce
cos ì  a l  prodotto  f ina le ,  natura lmente  dolce
e  r i cco ,  un  bouquet  sp lendidamente
concentrato .

CARATTERISTICHE SENSORIALI

Al l ’occh io  s i  presenta  d i  un  co lore  intenso ,
quas i  opaco .  A l  naso  espr ime un  bouquet
complesso  con  preva lenza  d i  note
balsamiche ,  d i  res ina ,  f rutta  a  bacca  rossa
matura  e  un  leggero  accenno a  note  f lorea l i
d i  bas i l i co .  A l  pa lato  ha  un’ecce l lente
armonia  e  compless i tà .  E legant i  aromi  d i
note  ba lsamiche ,  l i ve l lo  d i  ac id i tà  ben
equi l ibrato .  Un  f ina le  raf f inato  e
pers i s tente .

AFFINAMENTO

I  v in i  se lez ionat i  per  Ferre i ra  Late  Bott led
Vintage  af f inano in  bott i  d i  rovere  in
cant ine  con  umidi tà  e  temperatura  idea l i .
La  graduale  e  b i lanc iata  evoluz ione  d i
questo  v ino  è  costantemente  monitorata
dal  team di  enologi  Ferre i ra .  I l  prodotto
v iene  so l i tamente  imbott ig l iato  ne l  suo  4°
anno ,  senza  la  s tabi l i zzaz ione  a  f reddo ,  ma
in  modo natura le .  Per  questo  mot ivo  può
acquis i re  un  depos i to  con  i l  passare  de l
tempo.


