ALSACE APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

(e uve provengono da diverse
colline intorno al piccolo
villaggio di Bergheim con una
predominanza Qi terreni pesanti
composti da argilla e caleare.

Jlel bicchiere si presenta Qi
colore rosso rubino chiaro con
riflessi brillanti. fl naso ¢
caratterizzato da note Qi frutti
rossi come il lampone delicato
o la ciliegia carnosa. In bocca
fia un attacco franco; seduce
con il suo fruttato setoso con
sottili note di frutti rossi, si
avperte un tannino ben
integrato con una grande
freschezza che si estende fino
alla fine.
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Gustave Lorentz

PINOT NOIR

IS

Pinot Nloir 100%

le uve, scelte
accuratamente e raccolte a
mano, sono diraspate e
lasciate in macerazione in
tini aperti per cirea dieci
giorni. Durante la
fermentazione, il cappello
viene follato due volte al
giorno per estrarre colore
e aromi tipici del Pinot Nloir.
Il mosto viene poi pressato
delicatamente e trasferito
in serbatoi di acciaio inox,
dove fermenta a
temperatura controllata
completando la
fermentazione malolattica
entro la fine dell'inverno.
Uaffinamento prosegue per
due anni, conferendo
complessita e rotondita
prima dell'imbottigliamento.



