
Le uve provengono da diverse
col l ine intorno al  piccolo

vi l laggio di  Bergheim con una
predominanza di  terreni  pesant i

compost i  da argi l la  e  calcare.

Nel  bicchiere si  presenta di
colore rosso rubino chiaro con

rif lessi  bri l lant i .  A l  naso è
carat terizzato da note di  frut t i
rossi  come i l  lampone del icato
o la  ci l iegia  carnosa.  In  bocca 

 ha un at tacco franco;  seduce
con i l  suo frut tato  setoso con

sot t i l i  note di  frut t i  rossi ,  s i
avverte un tannino ben

integrato con una grande
freschezza che si  estende f ino

al la  f ine 

  Z O N A  D I  
P R O D U Z I O N E  

V I N I F I C A Z I O N E  E
A F F I N A M E N T O

Le uve sane vengono
raccol te  a  mano,  diraspate e
messe in  t ini  per dieci
giorni  di  macerazione.
Durante questo periodo,
viene effet tuata  una
fol latura del  cappel lo  due
vol te  al  giorno per estrarre
colore e aromi.
Successivamente,  i l  mosto
viene pressato e  messo in
t ini  di  acciaio inox per
terminare la  fermentazione
alcol ica e  la  fermentazione
malolat t ica che si  conclude
al la  f ine del l ' inverno.  I l
vino viene affinato 2  anni
prima di  essere
imbott igl iato.

  C A R A T T E R I S T I C H E
S E N S O R I A L I

Alsace Appellation d'origine contrôlée

Pinot Noir Réserve

Pinot  Noir  100%

V I T I G N O


