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Pouilly-Fumé
AQL Pouilly-Tumé

Vitigno

Sauvignon 100%

Fona di produzione

Il terroir del Pouilly-Fumeé comprende i sette comuni di
Garchy, Mesves-sur-Laire, Pouilly-sur-Loire, Saint-
Andelain, Saint-Laurent-I'Abbaye, Saint-Martin-sur-
Nohain e Tracy-sur-Laire. I due ettari di proprieta in cui
& prodotto questo vino insistono su un terreno
composto da marne argillo-calcaree del
kimmeridgiano.

Vinificazione ¢ alfinamento

La vendemmia delle uve a piena maturazione avviene
manualmente, dopo un'attenta cernita in campo. Dopo
una iniziale decantazione a freddo, la fermentazione
alcolica avviene in vasche di acciaio inox
termoregolate per circa venti giorni. Il vino viene poi
affinato sui suoi lieviti per 8 mesi, prima di essere
imbottigliato.

Carafferistiche sensoriali
Questo Pouilly-Fumé ha un colore dorato con riflessi

verdi. Il naso e sottile, con aromi di menta, oro e acacia.
Il palato & ben equilibrato, con un bel finale fresco.
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