
Le uve provengono da diverse
col l ine intorno al  piccolo

vi l laggio di  Bergheim con una
predominanza di  terreni  pesant i

compost i  da argi l la  e  calcare.

Nel  bicchiere ha un colore
gial lo  pagl ierino.   A l  naso è

espressivo,  raffinato,  con
aromi di  agrumi e  f iori  bianchi .

In  bocca ha un at tacco vivace,
con un'acidi tà  r infrescante,

note di  l ime,  mela Granny Smith
con una grande strut tura,

frut tato  con un f inale pul i to  e
asciut to.  Un Riesl ing t ipico

del l ’Alsazia,  secco e
gastronomico.

  Z O N A  D I  
P R O D U Z I O N E  

V I N I F I C A Z I O N E  E
A F F I N A M E N T O

Le uve vengono raccol te
durante la  vendemmia
quando hanno raggiunto la
maturi tà  ot t imale.  Vengono
poi  diraspate per separare i
grappol i  dal le  part i
vegetal i ;  quindi ,  vengono
pressate per estrarre i l
mosto da esse,  I l  mosto
viene trasferi to  serbatoi  di
acciaio inossidabi le,  dove
avviene la  fermentazione.
Durante questo processo,  i
l ievi t i  natural i  o  selezionat i
trasformano gl i  zuccheri
present i  nel  mosto in  alcol .
Dopo la  fermentazione,  i l
vino viene lasciato a
maturare sul le  fecce per un
certo periodo di  tempo.
Durante questa fase,  i l  v ino
svi luppa profondi tà,
complessi tà  e  carat tere.

  C A R A T T E R I S T I C H E
S E N S O R I A L I

Alsace Appellation d'origine contrôlée

Riesling Réserve

Riesl ing 100%

V I T I G N O


