
Sancerre Blanc
AOC Sancerre

    Zona di produzione

    Vi t igno
Sauvignon 100%

I vigneti di proprietà di 13,5 ettari coltivati a Sancerre
Blanc sono frazionati in parcelle situate nei comuni di
Bué en Sancerre, Sancerre e Amigny. Il suolo della
zona, prevalentemente calcareo, è composto da
caillottes, il calcare duro tipico della regione di
Sancerre, e da Terres Blanches.

    Vinif icazione e aff inamento
La vendemmia delle uve a piena maturazione avviene
manualmente, dopo un’attenta cernita in campo. Dopo
un'accurata decantazione a freddo, il mosto limpido
fermenta in tini a temperatura controllata per 20
giorni. Il vino viene poi affinato in vasche di acciaio sui
suoi lieviti per 8 mesi, prima di essere imbottigliato.

    Carat teris t iche sensoriali
Gli aromi esprimono note floreali e sentori di agrumi.
Questo Sancerre Blanc, fresco e morbido, ha un finale
lungo e fruttato.


