
La Comme Vieil les Vignes
Aoc Santenay 1er Cru

Pinot Noir 100%

La Comme è un vigneto Premier
Cru situato nel comune di
Santenay, nella regione della
Côte d'Or. La parcella si trova
nell'area settentrionale di
Santenay, al confine con
Chassagne-Montrachet, ed è
considerata la parte migliore
del comune. Il terreno è
marnoso e argilloso, e
l’esposizione sud-est di La
Comme garantisce molta luce
solare alle viti piantate nel 1955.
I vini di La Comme
rappresentano fedelmente il
terroir e offrono un'esperienza
gustativa eccezionale. 

    V I T I G N O

   Z O N A  D I  
   P R O D U Z I O N E     

     V I N I F I C A Z I O N E  E  
     A F F I N A M E N T O

La macerazione a freddo
prima della fermentazione
dura 4 giorni, seguita da 12
giorni di fermentazione
alcolica e 6 giorni di
macerazione post-
fermentativa. Il vino è poi
affinato per 14 mesi, 12 mesi
in barriques sui lieviti senza
travasi e poi 2 mesi in vasca.
L'estrazione è stata delicata e
misurata per enfatizzare il
frutto. 

     C A R A T T E R I S T I C H E
     S E N S O R I A L I  

Minerale, ben strutturato,
potente e concentrato, con un
eccellente potenziale di
invecchiamento. Il vino è
ricco di aromi di frutta nera
candita e ricca. Note di caffè
tostato e torrefatto
riempiono il naso,
accompagnate da un sottile
sottofondo terroso. Il sapore
di moca avvolge anche il
frutto di ciliegia, vibrante e
piccante, che costituisce il
cuore del vino.


