
Les Charmes Vieil les Vignes
Aoc Santenay Vil lage

Pinot Noir 100%

Situata ai piedi della Côte de
Beaune, Santenay è famosa per
i suoi terreni calcarei. Il clima a
Santenay è di tipo continentale,
con estati calde e secche e
inverni freschi e prolungati. Le
uve che compongono questo
vino sono state piantate nel
1950 e si trovano a Le Charmes,
un vigneto con terreno
fortemente calcareo che si
trova nella parte sud-orientale
del comune, vicino alla frazione
di Santenay-le-Haut.

    V I T I G N O

   Z O N A  D I  
   P R O D U Z I O N E     

     V I N I F I C A Z I O N E  E  
     A F F I N A M E N T O

La macerazione a freddo
prima della fermentazione è
durata 5 giorni, seguita da 13
giorni di fermentazione
alcolica e 10 giorni di
macerazione post-
fermentativa. Il vino è poi
affinato per 14 mesi, 12 mesi
in barriques sui lieviti senza
travasi e poi 2 mesi in vasca.
L'estrazione è stata delicata e
misurata per enfatizzare il
frutto. 

     C A R A T T E R I S T I C H E
     S E N S O R I A L I  

Un vino seducente e
morbido, con freschi aromi
di ciliegia e note di spezie. La
finezza e l'eleganza del frutto
che si esprime in modo
eccellente, insieme alla sua
buona lunghezza al palato,
sono affascinanti. Le vecchie
vigne sono caratterizzate da
tannini ricchi, morbidi e
setosi che provengono dalle
profondità del calcare.


