
SAUVIGNON BLANC 
MARLBOROUGH MARLBOROUGH 

VITIGNOVITIGNO
Sauvignon Blanc 100% 

ZONA DI PRODUZIONEZONA DI PRODUZIONE
Marlborough, situata all'estremità settentrionale
dell'Isola del Sud della Nuova Zelanda, è la regione
vinicola più grande e più famosa del Paese. È
rinomata in tutto il mondo, in particolare per il suo
caratteristico Sauvignon Blanc. Il terroir di
Marlborough, caratterizzato da una combinazione
unica di clima, suolo e paesaggio, crea le condizioni
ideali per produrre vini vibranti e aromatici. 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTOVINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
La vendemmia delle uve a piena maturazione
avviene manualmente di prima mattina per evitare il
caldo. Dopo una iniziale decantazione a freddo, la
fermentazione alcolica avviene in vasche di acciaio
inox termoregolate per circa venti giorni.  Circa un
20% del vino è stato fermentato spontaneamente in
un mix di fustelle di rovere e vasche di acciaio,
contribuendo così ad aggiungere complessità, corpo
e consistenza. Il vino viene poi affinato sui suoi lieviti
per 5 mesi, prima di essere imbottigliato. 

CARATTERISTICHE SENSORIALICARATTERISTICHE SENSORIALI
Al naso, frutto della passione, guaiava, pesca, aromi
di pompelmo e melone rendono questo Sauvignon
Blanc concentrato e di classe. Al palato note di frutta
tropicale conferiscono al vino peso e struttura,
aggiungendo complessità ad un finale lungo e
persistente. 


