
Les Craies Blanc de Blancs Premier Cru Extra Brut s.a. 

Terroir: Montagne de Reims Avenay Val d'Or Premier Cru

Vitigni: 100% Chardonnay

Affinamento in bottiglia: 48 mesi

Dosaggio: 4 g/l

CARATTERISTICHE SENSORIALI 

Nel bicchiere questo Blanc de Blancs si presenta di un colore oro 

delicato con un perlage elegante, fine e persistente. 

Al naso colpisce subito il richiamo al pompelmo rosa seguito da 

dolci note di biancospino e fiori d'acacia. 

Al palato, la finezza delle sue bollicine color oro pallido permette 

l'espressione sfrenata degli aromi fragranti di pane, di brioche e di 

pasticceria, con alcuni dolci cenni di miele sul finale .

Persistenza in bocca; cuvée generosa.

ABBINAMENTI

Da provare come aperitivo, questa elegante cuvée troverà 

facilmente il suo abbinamento grigliate di pesce e crostacei. 

Interessante con carni bianche. 
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