
Signature Premier Cru Extra Brut Millésimé

Terroir: Montagne de Reims Avenay Val d'Or Premier Cru

Vitigni: 80% Chardonnay 20% Pinot Noir 

Affinamento in bottiglia: 72 mesi

Dosaggio: 3,5 g/l

CARATTERISTICHE SENSORIALI 

Uno champagne elegante, intenso e unico. Signature rappresenta la 

firma dell'azienda, la firma di Sébastien Crucifix. Il naso complesso e 

intenso rivela aromi di miele, mandorla tostata e nocciola.

L'attacco schietto introduce una bocca ampia, cremosa, persistente, 

con aromi di frutta delicatamente cotta. 

Lievi note legnose e vanigliate rivelano la firma del maestro di 

cantina e ti portano alla scoperta di nuove sensazioni. 

ABBINAMENTI

Questa “Cuvée “è fatta per sedurre i palati più fini e più in generale 

tutti gli amanti del romanticismo come aperitivo.

Può essere servito anche come accompagnamento a piatti scelti con 

cura e generosi (pollo alla crema, pesce affumicato, scampi saltati in 

padella, aragosta, ecc.).
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