
Il Custoza Visconti è prodotto a Sud-Est del Lago di Garda, in territorio
veronese, dai vitigni Trebbiano, Garganega e in piccola parte da Pinot
Bianco e Malvasia.
Bianco di Custoza è caratterizzato da freschezza e dalla sua leggera
aromaticità, dalla facile beva e dalla versatilità negli abbinamenti. Tipiche
di questo vino sono la sua leggerezza, che invita la beva e il suo tipico
invitante gusto.
Vitigni: Garganega, Trebbiano, Pinot Bianco e Malvasia

Resa per ettaro: 7500 lt

Vendemmia: manuale

Affinamento: acciaio

Caratteristiche sensoriali
Colore giallo verdolino brillante, è un vino gradevole e fragrante, con
leggere note aromatiche; vino di pronta beva, caratterizzato da una
piacevole e tipica freschezza.
È adatto all'abbinamento con piatti a base di crostacei e molluschi, primi
piatti a base di frutti di mare, pesce fritto e al forno con erbe aromatiche. Si
consiglia di servire a una temperatura di 10° gradi.

Distribuito da 

Custoza DOC


