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Vinsobres

Denominazione
Aop Vinsobres

Zona di Produzione
Valle del Rodano meridionale

Vitigno

Grenache, Syrah, Mourvedre

Terroir

Cotes du Rhone meridionale nel villaggio di Saint-Pierre. I vigneti
di 4,5 ettari sono prevalentemente su terreni rocciosi, il clima e
caldo e arido influenzato dai potenti venti di maestrale.

Vinificazione

Le uve raccolte a mano a piena maturazione vengono poi diraspate
e trasferite in tini di acciaio inox per la fermentazione a contatto
con le bucce che ha una durata di 7 settimane a una temperatura
di 22/28°C, con estrazioni delicate e regolari rimontaggi.
L’affinamento in vasche di cemento dura circa 6 mesi per
esaltarne le caratteristiche distintive di questo vino. Vino naturale
non filtrato che puo provocare il deposito di sedimenti.

Caratteristiche sensoriali

_]D)U M Questo vino € in grado di soddisfare chi cerca frutta matura e
3 ] 5 vibrante con un retrogusto pepato persistente nel bicchiere e di
VINSOBR : incorporare una struttura vellutata a meta palato.
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