
Chardonnay 100%

C É P A G E

Avize Grand Cru

T E R R O I R

Fermentazione alcol ica e 
malolatt ica in  vasche di  acciaio .
L ’assemblaggio prevede l ’ut i l izzo 
di  due annate complementari .  

V I N I F I C A Z I O N E

Almeno 72 mesi  sur  l ie

A F F I N A M E N T O

       Al la vista sfoggia un colore
        dorato e scinti l lante animato
         da boll icine sotti l i .  Offre un
          naso di  grande freschezza ed
           energia dove la nota
            agrumata è protagonista
              accanto al la mineralità
               data dalla craie.  Nel  f inale
                un rimando di  confetto
                 che sol letica l 'assaggio.
                  Al  palato si  trova
                  equil ibrio tra sapidità e
                  dolcezza. La freschezza
                  del lo Chardonnay
                  incontra le note ricche
                  di  pasticceria,  degneù
                  dei  migliori  terroir  del la
                  Cote des Blancs.

   C A R A T T E R I S T I C H E
    S E N S O R I A L I

Unisson Brut

Grand Cru 

B lanc de B lancs


